
前日セットしておけば、当日は即提供！
スムーズな朝食提供を‼

NRH-13B

朝食提供のご提案

効率的・業務軽減

ホシザキ

再加熱キャビネット

作業工程の比較（イメージ）
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タイマー設定で、希望の時間に再加熱完了
セットしたら加熱開始時刻までチルド保存
徹底した温度管理で安全・安心な食事提供

宿泊業界の
朝食革命！



【HRH-6TA】

給排⽔接続不要‼

テーブル形
再加熱キャビネット

900㎜

既存の厨房ラインに設置可能︕

1/1ホテルパン６段

再加熱キャビネット【NRH-13B】

720㎜
幅720㎜のスリム設計︕

455㎜×655㎜の
シートパン１３段

食数に合わせて選べる２機種をラインナップ！

https://zoom.us/webinar/register/WN_aTxo9zf7S5-2qnAUAGqIPg

日時：2025年1月30（木）
①10:30～11:30 ②13:00～14:00

テーマ：【再加熱キャビネットとは？ 再加熱機器のご紹介】

参加方法① オンライン
下記URLまたは右のＱＲコードより、アクセスしてお申し込みください。
申し込みが完了すると登録完了メールが届きます。

会場：ホシザキ北信越（株）野々市サポートセンター内テストキッチン
住所：石川県野々市市郷1-58
※現地参加ご希望の方は、お手数ですが下記にご連絡ください。
hokushin-consul@hoshizaki.co.jp

セミナーに関するお問合せはホシザキ北信越コンサル室�076-240-0701まで

セミナー申込みQR

参加方法② 現地参加

各回先着
5名様まで

※内容は同じです

～宿泊向け再加熱セミナーのご案内～


