
日 時︓ 2024年 11月12日（火）
①13:00〜14:00  ②15:30〜16:30
※どちらも同じ内容です。ご都合の良い時間帯にご参加ください

内 容︓次亜塩素酸水の活用について
参加⽅法︓ZOOM配信

※裏⾯の参加URLより事前申し込みをお願いいたします

⾷材の洗浄・殺菌⽅法は︖
普段の業務を再確認してみ
ましょう

参加費
無料

『 ごぞんじですか︖
衛⽣管理に役⽴つ次亜塩素酸水のこと』



〒920-0363
⽯川県⾦沢市松島2-26
ホシザキ北信越（株） コンサル室
E-MAIL:hokushin-consul@hoshizaki.co.jp
TEL:076-290-3301

お問い合わせはこちらまで�

参加申し込み⽅法

※申し込みが完了すると、登録完了
メールが届きます。
上記への参加登録により、
①13:00〜 ②15:30〜
どちらでも参加が可能となります。

下記の申込先リンクURLまたはQRコード
から参加登録下さい。
���

https://zoom.us/webinar/register/WN_3rZDkFbeQYWn69VHZpiEJQ

食材の殺菌に 調理器具等の除菌に

冬はノロウイルスに注意！

発症する原因の２割が⾷材から、
８割が二次汚染によるもの。
こまめな手洗いはもちろん、付着した菌が
増える前に洗浄除菌をしましょう。

日々の衛⽣管理は
⼤丈夫ですか︖


